CEPAGES

25 % Rolle - 15 % Clairette

VINIFICATION
pelliculaire a froid pendant 1_-" puis pr
Sélection des jus de goutte. Débourbage s
Vinification a bass mpérature pendant 20 jours.
Elevage an cuve incx puis en fot de chane pendant 2 miois

NOTES DE DEGUSTATION

ROBE : un blanc scintillant avec des reflets du soleil de Provence
MEZ : Trés jolis ardmes floraux et de fru
L"équilibre subtil entre la fraficheur apportée
puissance aromatigue amense par la maceration pellicu
"Elevage

EGI.ICHE : une experience senscrielle authentique grace a une
elle longueur en bouche et des a*f‘:*‘.—:; persistants. La grand

cuvee Instinct E:": se montre dy

beau volume en bouche

HARMOMIE METS ET VINS

Ce Blanc de garde se marie trés n joli chapon farci, un

bar de ligne en croute de sel, une cote -.Ie veau aux girclles, un filet

MIQNON aux n St Nactaire

Température de consommation - B & 1

Eléments techniques

75e Carton de & bouteilles




